. EEEEEEEEEEERRERRRRE.

lhgefser’gmtter

Antal: ca. 75 smakager

Det skal du bruge:

e 250 g sukker

e 250g mel

o 1 tsk bagepulver

e 1 spskstgdt ingefaer

o 1 tsk stgdt nellike

o Y pkgeer

e 100 g smgr/margarine (keleskabskoldt)
e 1aeg

o 1 spskflgde
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. EEEEEEEEEEERRERRRRE.

Sadan ggr du:

Taend ovnen pa 200 grader almindelig varme

Bland mel, sukker, bagepulver, ingefeer og nellike sammen i en stor skal

Skaer smgr/margarine i sma stykker og put det ned i melblandingen

Mas det hele sammen med fingrene til det er blandet helt sammen og der ikke er
smgrklumper tilbage

Pisk g og flgde let sammen i en skal for sig med en gaffel

Smuldre gaeret ned i flegdeblandingen og rgr det ud, sa gaeret bliver oplgst

Saml dejen med aeggemassen og It den til dejen haanger sammen

Dejen rulles i ca. 6 fingertykke pglser, der lzegges pa en bageplade med bagepapir

PwnNe

o N o0,

10. Bag steengerne i ovnen i 12 minutter ved 200 grader almindelig varme til de er let gyldne
en bageplade ad gangen
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. EEEEEEEEEEERRERRRRE.

og skeer dem i snitter pa skra, mens kagerne er va

af ovhen

ud

11. Tag kagerne

12. Afkgl smakagerne pa en bagerist
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